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A pranzo con la storia

Domenica 5 _Febbraio 2023 ore 12.30 in Via Venturini n 2.

Imola alla fine del oo,
La mensa ael Vescovo Barnaba Chiaramonts
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Introduzione di Giantuigi 7ozzoli



Prospettiva della moderna citta di Imola (1700-1721 )
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Nel censimento del 1769 la citta dentro le mura registrava 7.611 battezzati, nel contado non superava i 10.000.

La cinta muraria che risaliva alla seconda meta del quattrocento aveva perso da tempo la funzione difensiva e
delimitava il territorio cittadino entro il quale dovevano essere pagati i dazi.

Le vie erano strette e malsane causa la presenza di scarichi a cielo aperto. La maggior parte dei pozzi erano inquinati e
le malattie infettive frequentissime. La mortalita infantile da zero a cinque anni superava il 50%. La nobilta che era
formata da un numero ristretto di famiglie viveva in palazzi costruiti nei secoli precedenti ed aveva un discreto tenore
di vita come pure la classe intermedia formata da professionisti, commercianti e piccoli possidenti, contrariamente alla
maggior parte della popolazione sottopagata o senza lavoro, spesso ridotta a vivere in catapecchie a ridosso delle
mura e costretta a chiedere I'elemosina.



Il vescovo Giovanni Carlo Bandi(1752-1784) e I'architetto Cosimo Morelli, furono gli

autori di una profonda trasformazione edilizia a Imola nella seconda meta del ‘700.

L'allora vescovo di Imola, zio di papa Pio VI, fece arrivare numerosi finanziamenti per
riammodernare chiese, conventi, il palazzo comunale e costruire un teatro. Tutti su progetto
dell’architetto imolese Cosimo Morelli, anch’esso molto ben introdotto a Roma. In quel periodo
Imola prendera il volto architettonico attuale.



La citta di Imola nella Romagna dello Stato Ecclesiastico - Venezia 1757
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Lea Citted d fnola nella Romagna dello Strto Feclesiastico
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I nuovo Vescovo di
ITmola



Gregorio Barnaba dei conti Chiaramonti

Nasce a Cesena il 14 Agosto 1742 da famiglia nobile.
Le cronache lo descrivono riflessivo, prudente e
portato alla conciliazione. Ebbe un’educazione
adeguata al casato al quale apparteneva presso
I'abbazia di Santa Maria Del monte di Cesana.
Occupo la cattedra di scienze teologiche prima a
Parma, poi a Roma. A quarant’anni Pio VI lo nomino
vescovo di Tivoli nel 1782, successivamente il 14
febbraio 1785 lo creo Cardinale.

Alla morte del vescovo Giovanni Carlo Bandi, venne
inviato il 5 agosto del 1785 ad occupare la sede
vacante di Imola e il 12 agosto entro ufficialmente nel
duomo di San Cassiano.



Vescovado di Imola: la nuova sede di Barnaba Chiaramonti.
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Dal 1785 Alberto Alvisi, un onesto ed oscuro cuoco, é al servizio del Vescovo di Imola.
Non sappiamo nulla dei suoi precedenti professionali. Sappiamo solo che visse per
quindici anni a Imola e venne stipendiato da Barnaba Chiaramonti.




Il 19 ottobre 2018 al museo Diocesano di Imola viene inaugurata una mostra

che ricostruisce la tavola del Vescovo.




Alcune ceramiche
del Settecento






v

erd

<Lupp

[lo

Prca



Acquamanile Porta uovo



1796 - 1799
Gli anni difficili
per [arrivo dei
francesi



19 Giugno 1796:
i francesi sono a Bologna, il 22 sono a Imola.




Li comanda il Generale Napoleone Bonaparte
che ha 27 anni.




Si costruiscono gli alberi della Liberta e intorno si festeggia ....




Si organizzano pranzi patriottici.




Anche la moda subisce l'influenza francese.




| fenadty Gonrmay o \ T
A A



Aboliti i titoli nobiliari, tutti sono «CITTADINI».




Le chiese ed i conventi diventano magazzini.

La chiesa di San Francesco a Bologna diventa un magazzino per il sale




Napoleone Bonaparte fara una breve apparizione a Imola il 4 Febbraio 1797.

Libeita Eguaglianza
. LN

L

LA MUNICIPALITA D'IMOLA
4 Febbrajo 1797.

CHi non sente, che i vantaggi della Goer-
13, come potrd a meno di non palesarnc
Ja pid vigorosa teflimonianza cogli Evvi-
va di mtta la Popolizione? Una prova co-
d giufta, ¢ propria del voftro cvore bea
fatto v'invitiamo flasera, o Cittadini Imo-
lesi, a rendere, ed cllernare con tripudio
di Gioja al Generoso Conquiflatore Bowa-
rARTE Eroe del noftro Secolo intervenéndo
in pumecroso concorso al Tearro che sard
illuminato. Siamo c<on piacere lusingael ,
che lo spetracolo sara decorato da Vit
toriosi Duci, cui tanto afhidiamo com co-
raggio la protezione, ¢ sicurczza del ‘no-
firo rigenerato Governo, quanto con pia-
cere, cd onore la dignita d¢’ noflri spetra-
coli. Sara quefta una gradita, ed immuta-
bil Prova del voltro attaccamento all” in.
vitta Nazion Francese, che vi fece il pin
prezioso dono di Liberta,

Pessuis le Ghef de brigade Commandant le
place de Imola

GOIFFON.



Il Vescovo si propone
come mediatore fra le
opposte fazioni politiche



L'omelia della notte di Natale del 1797 del Cittadino Cardinale Barnaba
Chiaramonti.

Probabilmente sollecitato dai commissari

della repubblica Cisalpina, il Vescovo

pronuncera un‘omelia a favore della
OMELIA costituzione che verra riportata su tutti i
giornali di allora, anche all’estero. Il suo
contenuto fu giudicato rivoluzionario dal
mondo conservatore, tanto da essere

RRETTA AL FORLO. BILLA. s Dceens considerato un vescovo «Giacobino».
MELLA REPUBBLICA CISALPINRA

JEL CITTAGIND CARDINAL CIRIARANMDNTY

VESCOVO D ENOLA

KEL GIOAN0 DEL SANTIMIND NATALR

LANNO MDOCOVEL, «La forma del Governo Democratico
adottata fra di noi, o dilettissimi
fratelli, no!, non é in opposizione con
le massime del vangelo.....

ma nella democrazia, studiatevi di

. essere della massima e possibile
HELLA STANPERIA NELLA WATIXINE PRI
L' dsse 1L &l Riberad, Virtuny...



Papa Pio VI prigioniero dei francesi muore Il 29 agosto 1799.




14 Marzo 1800.
Nel conclave di Venezia dopo 3 mesi, Barnaba Chiaramonti e eletto Papa

con il nome di Pio ViII.




Lettera diretta agli imolesi dopo I'elezione a Papa.

Forrs == Dilectis Filiin Nobilibus Viris
Vexiliffero , & Contervateribe Forocornelientibus

(C¥5) Forum Cornsiii
Putve _ Pius PP. VIl
Dileces Filii Nobiles Vie Salutem , & Apostolicsm Denedictionem .

)V T Ynsi conncii infirmiratie novrz nihit in hac dignitatis amplirudine _timu-
% *( mus magis qusm ne respondere posimur tanto muneri quod nsca.
) :‘ tabili Dei judicio Nobis est demandatum , gratinimo ramen a8iM0
S.: o 2 »{ excipimus grawulationes quar nomine Civitaris vestex dilect Filii nolles
virl, q:; ad pos Oratores misistis Nobis. detulerunr, cum ez vestram in Eccless
am fidem, mitificamque in nos obsesvantiam laculenter gestentor . l}upomi&
mur igitar pari hentvolentia officio inti vestro | illudque Vos & Nobis sperace
jubemuy quod pollicetur vobir pristings noster amor quo sempet Utbem
stam respeximus , voique tamquam filios mostror carimimos habuimus, ex quo
Feclesiz isti regendz praposti novimus filem , amorem , & nvuen{hfu in
Not vestram , ynague omnibus in rebus Ecclesix , Nobiygue obsequentissimon
sumus experti - Que officia ut 2 vobis nullo umquam tempore , pro ed qua
estls n &4 consantis , Ecclesiz ac Nobis prawsn desiverunt , ita ex memo-
ria nosra nullo umquam fempore erynt abirura . Vestrum eriz interea rogare
Deum ut in tanra temporum difficultare aduit Nobiv , ur suxilis potestis sue
geatiz coerchorata bize nowrs imbecillitas, ea quz 44 Eccleviz bonum maxi-
me necesaria sunt , perficere possit . Hee dum a vesra in Nos _beurvolum
Nobis pollicemur Vobis , atque universa Civitari  vestre ﬁ'molt"ll beacdi-
CLIONEM PiRNUY PILErnE nostrz benevolentx amanter iinpermmur
Daturm Venetiis apud §. Georgium Maj. die go. Mumi 18z

Poatificarus Nostri Anno Primo
Pius P. P. VIL

Corrirpeade la presexss Cipla ol 1wy Orighnale,
Giuwseppe Pasetti Segrenanio -

Pio VIl il 30 marzo successivo,
scrive questa lettera alla comunita
di Imola per impartire la
benedizione papale. Manterra fino
alla sua morte, avvenuta il 25
agosto 1823, il titolo di vescovo di
Imola.



F il 1770570 CUOCO

che fine fia jatto?



Alberto Alvisi non seguira Barnaba Chiaramonti a Roma. La storia non si
sarebbe mai piu occupata di lui se nell’Archivio Arcivescovile di Bologna non

fosse stato rinvenuto il manoscritto intitolato.

«Serie di cinquanta pietanze... detate dall”Egregio e dotto
professore Alberto Alvisi, stipendiato da Nostro Signore
Papa Pio VII per il fedele ed ottimo servizio di Cuoco
prestatogli al tempo ch’eva Cardinale Vescovo d Imola....»

Da questo titolo si deduce che dopo I'elezione a Papa di Barnaba Chiaramonti
il nostro cuoco si sia deciso a dettare i suoi segreti culinari. Il percorso del
ricettario dall’Alvisi all’Archivio Arcivescovile di Bologna, non e noto.
Sappiamo che a meta ottocento pervenne alla contessa Lodovica Savioli di
Bologna che lo lascio a Mons. Luigi Breventani storico bolognese che lo dono
alla Biblioteca Arcivescovile intorno all’inizio del novecento.



Fcco alcune ricette
di Alberto Alvisi
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Le ricette del pranzo di oggi sono state trascritte
nel volantino che vi abbiamo consegnato. Si
possono leggere per capire meglio il linguaggio
usato da chi le detta. Un lessico fatto di termini di
chiara derivazione dialettale come la «balsamella,
la spoglia, i prasemoli, il pieno, la forma»... ma
anche di derivazione francese come «canape,
bigne, coll....»



Perché la scelta di
Alberto Alvisi?



La cucina del cuoco del Vescovo, si presta ad
essere realizzata ancora oggi.

E’ un periodo storico importante per Imola.
Alvisi apre ad un altro grande cuoco
romagnolo dell’'ottocento da tutti conosciuto:
Pellegrino Artusi, il tema del nostro prossimo
iIncontro.



Nel 1984 le ricette dell’Alvisi vengono pubblicate.

AURELIAND BASSAN GIANCARLO ROVERSI

Eminenza, il pranzo & servito

Le rcette o
Abertcy Alviw
cuoco def

card Chearamon
vescovo of Imoka
(1755 1500




E‘grazie a questo libro che ho potuto
raccontarvi la storia del cuoco e delle sue
ricette....

Quanto a quella del Cardinale, VVescovo di Imola

questa la potete trovare su tutti i libri di Storia.






A PRANZO CON LA STORIA

Domenica 5 Febbraio 2023 Convento Osservanza

Imola
Le ricette di Alberto Alvisi cuoco del Cardinal
Chiaramonti
Menu
Grostini o magond & coratedle di polll

Oue oncw d'ogha, dpcils ben pesle, tutto mn fundo dle cazzervsds con i
magani taghati in guatto parti ¢ nuowamente taghatl per I'altro verso ad
o del tartuin

S mwttonn nells wdetta caztarsols & Urard ad ed perfetta cottun,
AN pEndon un po’ di Beot & pace 8 poco, avenendo che in alicra W sl
dewono mertare ‘e coratebe taghate ben minuse.

5i deve guere in pronto agho & pessemol ben fondutl © ¥ mettonn dentro
Mis cxzzarsole com una presa riccs di pepe od on cocchisco di fanna
Maseolends il tutio per un poco, sl torna alla cottura, Jvermendao 8 andacdd
myungendo guiiche poco & brodo In tao che 1l ragl diventasse troppo
manstn,

Blicgna awvor oroeti & growtini come sl & dotto di ogea, aventendo che
nefl'atto che o woghono carncati ¢ necessano un po’ di forma gratats da
mescolare nel ragl con un poso di seeco & bmaore

" Tagrodi | L wn tantien £ aceto, ma b d'wartiog che
nan & da Mrviesl & cecostanio di riguardo, come pure nen gl ioe male
qualche poco &l cedrinelio fonduto, o anche qualche poco di tartufi @ 3)
serveing in tavols come g altn grochini.

Onclas 3018 g7,
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Maccheroni appasticciati colla balsamella di latte col rago

Blsogea peenders due sncie & Dutiva, due osce di hor & fanna, onque scodefde di latte, A Ratte
freddo o $orma wna cola con % faring mels cararuoia ¢, fatta Ia cofa, st meste nel fomelo a fecco
veobentn, mescctantdols semgme con un cocching @ legna.

Quando comncte 4 restringernl wlors broagna mettend un poco di sale, noce moscats o carele
Ban fing & non altrg, tontnusndo sempin & mecolaris pockd nen U sbdesct, me divemgs ad une
porfelta S0turd ¢ wa bon martecata

Ridottn In questo sstama B Balsamella, 4 marca In tarng we seols di macchersed nfacinat con
e od wn wols i babameba, svertpndo che wo |s balsanw il diveniie troppo tosta, S pud
it Wi medusma § gl detto & sa1to scoit divengd TUILE Units oF INCOrporITa,

Volerdost poi senire solomorte defla suddetts baksamela da mago , aborn invecs del rage o
warsw wnrve b medesens da pasticoall, svertends che sllary portane B0 buttyo o pil forms

U macchesonl 5 devons cuodam, ndl'una o nel’altra dreostania, perfettamente nel'scgus
decrattaments cylita COMS & # 3CoANNETn 8 Coe un'era peima del pranas wffimchd abblano tempo
O weorporasl ool bakameils » 5l servoed o tavola ben Cald

Il rogix per ||l maccheroni appasticciati

Larda ben fonauto &d un'oncly & Httro con Cigoils e peyts » came o di vitwilo o o d SO0 OppUre
anehe magors @1 palo taghat: memtl. 5 mettonc nets catzeruols & fUSCO WO RVD & Dresdere un bel ook
carrios, spgrergendon del brads, » ocn = pocn, ed w'eneds o feie, sesih prendi Corpo il seikderto rags,
evertetedo te guets regll deve Kot e roppo lungs t roped streTii. S O parietna cottar, cond ko
WITIChe rtamirie CON e, DEpd, Camelle & QUNCHO Sia Sroge.

L meet™harani pos v i porte il # esso 0 rl Wndo o vl angus dztetanents salats
Do oF soraif) ol wderto ragl.

Levatl dOT'a0a 0, 3 IMOTIONS Lo 00N I U V50 JTande. varsandost 5oprs N sopradetto ragly
meucolandoll set medeng un poco, | che o deve Gee Smenn i ore prims sl prants

Priona pard B servet 1 VoM. the vagions exsere caldl bane. ol Seacno condine  mecriedl con S
witidernercento

Areromnio perd che || JaGettn ragl. par svery Mg vouanca, e bie NeCedsano un e saba)

o L ustche furgh. agtat! mines), guethe pocs @i lertulf
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Arrosto di tacchino affagglanato airuse modemo

Dun nnce o Brdo ben fonduss, I corstells del medesime podata ben Tink » per sus condiments;
sale in geoporziene, pepe port'odare, nece mmests, odor 4'aglho, 0o 0 salvia, roamiring o
ferma,

ILEUE0 W Uit mslermm mettendolo dentie al suenis tsechisn @ syiourando con 1o fe Wertive
futto per lovargh e interion perchd non scriacs | sudetto oo ool Londimemi

S metie oo s2iedo come V'alire arreato, aseriends che M QUESLE Mutrera et affagrianare
QRLSGUE Menl podare

Umido di postinaghe o barbe & becco

Ben cotte e pestinaghe o barte di bacco nal breds sews, oppurs 0 30aud SANCENtemmrme wlia
00 Un ROS B srassaturs di pignatte, o snche lardo, in allor Comiene e in grento un cob @
=amE porrtendo che o pestinaghe o barbe & bacoo tevans s tagilate In quattro panti ¢,
Tagtate, st mmttonn o Sollve oef CB00 S0l rer un Quarts e,

Batgne menr Drocto, 56 M guasteh A pesbnaghe 0 biscte di becto dove senvire per poche perooe,
QUMTID VR o e L RLEN SN0 CON U Witz di mone, £ Gt Sen Batte s <ol Leel
aule ova.

Awertendo che b susdetie pestiraghe © barie di Secco devono dotiie nef ol & momeres che u
metiunc derdro § medeshed 100k dalle ova, ben tactutl <ol succo & Bisons come 4 & detto,
monowaEeduli con un coockian ok tacclino poea T fatta b presa sl isvaso il fuses
Cofrvarndsl in caido Mo 31foes & wervinene
O.umaumdowmmnnmmomnfomapmdcwudaooemqr:ommm
hecen, portandoks immedlata e n tavals.

Ontler 30,16 .






W=D
Crema blanca o nera

Ouattro 1ot & owke In cartarsola, una boccorata di lare, # it 51 mestod Bene con ur cocekisry
diiegno

Per fare | composinone blsogna avers cingue scodefle i atte o, percha b cole venge bun futta,
dum nnoe scarse & Saring per usite sle e che enn Sentro L3 camsarusls, Sormando una 0o
mettendogl o poco & poco In quantite & latte cetta sopre, perché W Sarma soo fmanga
aganocchata,

€ quando quevis coM & ben mansgpisia, o prendono cues ence df utshero © poco U e 3
mettoea desbo @l medelns sudetta conmposizone.

Rigatta che =3 In guerts conlprmith, biscgess metteca sogea un famells, 2 fuccs vidents,
maneggiaedoh tene sempes con il ue COCONAN0 O fegnd, acckd 000 3 Mtacchi ol fonds. Ouando
v sl cottum forma del paxoll gocchentl; bsogra sllors svertrs di maneggerls pa fode o
perod 2l levd 13 cazraructa dal Tuoo per aver tempo i imenarta § dosers

Couatrddo & manegpets barm, o metie sl spondes & un fumells | oo vad gnilardo ger on reno
Suarto ¢ors ad in geesto modo viene ala parfetts wa cotture.

Averiendo Che DisOgne LAlL, QUANSO N mascola, un poco di score di imane grtata. Ridotts
SuEAle shiame o Varse WIS J0pe an pUle Srants che W OOV M CEd0 & U v I Tvole
freada

Se poi o woh o s med W, Quardo b & wlls », come 8 & Setto i sopre,
Wammmmmamoonmmmmﬂ

crama b ) cols seores di emans, mastecandcls hane con cocchisrn di
kegno

Oueeda b ovme » dvertata ners, o biace grilern pe un meees quiete das sl spoeds dol
fornelio » dopo ¥ verss wd platso Amanto che o trows in caldo = ¥ srve b tavols frecds rune le
bianca

Zuppa inglese

(¥ ) e formata alfwo che 31 8 detta dells srums tencs o ners culla
dferanua 104 che alls medesima per quattro tori d'ova e Sogue scodefie o Gtte o todlede ura
mearcooa di fanns od e muss'once shboatarme & tucchern prer sgré icodeds 3 latte, scon
dhvants g Sonta, manepgandols come w & Getto cele crema bigeca o nesy,

Aformace pod 1o 10ppe BEOgNs averu per ognl 2enone un pene di Soagea ad cpni pene o) Speaynd
porta vls wn'oncia & reangho deaten dnd quate v deve zsppam 4 Beite pane @ Spagne prima o
marcario ¥io stamps,

nolire comwene Bagnary, & torrg & temo, uhe Mampo ool ronog b, comencando ¢l ot s marcare
wn ok o crema, BN 0 nera come 3 vuole, e U Setlo di pane di Spagng, 1 e U dew fare
Titanns dhe o crema & in caldo,

Rafiroddats che sars semgre dentrg 1o STESI0 SAMEO, § ¥ErSd SOOTA Un PECTO, Che Cuve rEenere
9 foima che vk grme reln stampo « 3 wewe immedistaments in tavols, Jvertordo che
dov'espere fredda,

Oncw = 30,161

R e=o






